(OMEGA

Restaurant & Catering

Przyktadowe zestawy [unch

10.

11.

12.

Marynowane poledwiczki drobiowe w sosie Rurkowym
podawane z puree smakowym

Grillowane kgski drobiowe podawane w duszonych
warzywach z aromatycznym ryZem szafranowym
Orientalny Rurczak curry duszony w mleczku RoRosowym
zZ ryzem

Ognisty pilaw wieprzowy (schab) z cieciorkg podawany z
ryZem curry

Ragout wieprzowe z nutkg tymianku podawane z
pyzami ziemniaczanymi

Strogonow wieprzowy lub wofowy podawany z RnelRami
Roperkowymi

Sola w sosie [imonRowo-Roperkowym podawana z
pierozRami tortellini

Grillowane steRi marynowane w zaprawie Rorzennej
serwowane na duszonym ratatouille staropolskim z
placuszkami ziemniaczanymi.

Kaski drobiowe w panierkach -sezamowej, Rokosowej,
siemie [nianym podawane z RulRami ziemniaczanymi i
dipami

Platki wieprzowe duszone w sosie Smietanowo
gruszRowym podawane z makaronem penne

Tagiatelle z Rurczakiem zapieRane z broRufami, pestRami
dyni oraz ziofowym serem

Makaron penne w sosie RrewetkRowym z ptatRami
serowymi



(OMEGA

Restaurant & Catering

Suréwki przyktadowe

o jesienna (biata Rapusta, por, marchew, Roperek, groszek)
o wiosenna (Rapusta peKiriska, marchew, RuRurydza,
papryRa, ogorek Ronserwowy, pietruszka)

® z marchewki i ananasa

® selerowa z brzoskwinia

o wenecka

o mixsatat z warzywami i praZonymi pestRami dyni

o (wikfa z chrzanem

o porowa (Rapusta peRitiska, por, Roperek)

® safata z roRpolem i sosem winegret

® warzywa gotowane

Lunch:

Opcja 1: jedno danie — 1 porcja (180g migsa, 200g dodatek,
skrobiowy, 250g surowki) / osoba + sok— 14zt od 0soby

Opcja 2: dwa danie — 2 porcje (350g migsa, 400g dodatek,
skrobiowy, 400g surowki) / osoba + sok,— 25z od 0soby



