(OMEGA

Restaurant & Catering

ZESTAW 1

. Tartinki — 1,5 szt./osoba
(z oliwkami, z fososiem, z salami, z serem fetq, z orzechami i Sliwkami)
. Ciasteczka bankietowe, drozdZowRi ub paczki — 1,5 szt./osoba

. Kawa, herbata

. Sok, woda mineralna

ZESTAW 2

. KanapRki — 2szt./0s0ba

(z tososiem, z wedzong rybg, z szynkg, z jajkiem, z serem, z Rremem
serowym i Rawiorem, z SwieZymi warzywami, z warzywami poledwicq i
Rolorowym pieprzem)

. Pumperniklowe talarki z Rremem orzechowym — 1szt./0soba

. Tartinki — 1,5 szt./osoba

(z poledwicq, z szynkq, z serem, z serem wedzonym, z Raparami);

. Kawa, herbata

. Sok, woda mineralna
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ZESTAW 3

Zimne zaRgski — 1,5 porcji/osoba

Rolada z Rurczaka nadziewana daktylami i orzechami lasu,

Medaliony wieprzowe z pasta Raparowa

Zwijany indyk nadziewany aromatycznymi morelami,

Schab zakrawany pasta chrzanowa i SwieZym Roperkiem

Medalion rybny przekfadany szpinakiem z uwieticzeniem swiezych Riefek,

Zimne sosy do migs: ziotowy, tradycyjny sos tatarski
Satatki — ok, 1,2 porcji/osoba

Wiosenna

Curry

Rozmaitosci z sataty

Drobne zakgski — 1 porcja/osoba

KuleczRi serowe panierowane w RoRosie, maku, sezamie
Wiejski boczeR nadziewany sliwka i migdatami

ZaRrecony rulonik z fososia nadziewany farszem pieprzowym
StozKi ogorkowe z whoskim serem i oliwRami zielonymi
Pieczywo

Ciasto bankietowe — 1 porcja/osoba
Kawa, herbata

Sok, woda mineralna
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ZESTAW 4

Zimne zaRgski — 1,5 porcji / osoba

Roladki z indyka nadziewane pastq smakowyg,
Fileciki z Rurczaka na ananasie

Poledwiczki wieprzowe nadziewane malinami
Troj smakowy medalion z pasta daktylowa
RoladRa z schabu w otulinie z lisci winogrona

Zimne sosy do migs: sos ziotowy, 1osyjsKi
Mini-galaretki na ziofach - 0,5 porcji / 0soba
Kacik rybacki - 0,5 porcji/osoba

£.0s0S z pasta chrzanowyq,

Ryba w sosie Rorzennym z pieprzem Rolorowym,
Safatki -1,5 porcji/osoba

Z ziemniakow i migdatow,

Z Rurczaka i aromatycznym curry,

Wiosenna,

Deska z serami i warzywnymi Rompozycjamsi

Drobne zakgski — 2 porcje/osoba

Tartinki z serem, z oliwkami, z papryRa, z fososiem,
Babeczki nadziewane

-pasta serowa z nutka migty

-pasta fososiowa z Rawiorem czarnym

Rulonik z rozbefu z ostrym nadzieniem

Rulonik z szpinaku nadziewany aromatyczna pasta z dorsza
Szpadki z serem camembert i winogronem

Pieczywo mieszane

Ciasteczka banKietowe — 1 porcja/osoba

10.Kawa, herbata

11.50k, woda mineralna
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ZESTAW 5

1. Dania ciepfe — 1 porcja / 0soba
Ragout wieprzowe z nutka tymianky,
Lasagna zapiekana z broRufami i wtoskim serem z dodatRiem Swiezej
bazylii

2. Zimne zakqski — 2 porcje/osoba
Kurczak nadziewany pastq morelowa z nutkg rozmarynu,
Schab w otulinie ziofowej nadziewany masa migdatowq,
Medaliony wieprzowe z pasta wqtrobkowg
Szparagi zwijane szynka fososiowa z glazura Raparowq
Trio migs z farszem smaRowym
Schab nadziewany pasta drobiowa z niespodzianka Zurawinowq
Indyk nadziewany masa pistacjowa z zielonym pieprzem

3. Zimne sosy do migs: sos tatarsKi, sos ziofowo-czosnkowy
Kacik chfopski: smalec, ogorki Riszone, chileb wiejski,
5. Satatki — 2 porcje/osoba
Fantazyjna z Rurczakiem,
Nicejska,
Z Raszy jeczmiennej renklod
6. Drobne zakgski— 2 porcje /osoba

R

Cukinia faszerowana Rrewetkami
Szaszyki z pomidorkéw i mozzareli
Kuleczki wieprzowe na szpadkach z Ralafiorem
7. Deski z serami podane z ziofowymi Rompozycjami

8. Ciasto deserowe — 1 porcja/osoba
9. Kawa, herbata,

10. Sok, woda mineralna
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ZESTAW 6

Dania ciepfe — 1,5 porcji/osoba
Zupa Rrem pomidorowo papryRowa
Ogniste chilli szefa Ruchni,
Poledwiczki drobiowe w sosie serowym z mleczRiem koRosowym z nutka
kardamonu,
Delikatne fileciki z indyka w sosie Smietanowo winogronowym z nutka
miety
Zimne zaRgski — 1,5 porcji/osoba
Roladki drobiowe nadziewane morelami,
Schab zakrawany pastq chrzanowyq,
Zawijaniec nadziewany szpinakiem i serem wedzonym,
Fileciki z kurczaka na ananasie,
Egzotyczny stek z indyRa na piramidkach ananasowych
Terinne drobiowa o zabarwieniu orzechowym przeRfadany pistacjami
Zimne sosy do migs: sos farmerski, sos ziofowo-czosnRowy
Kacik morski - ok, 0,5 porcji/osoba
Platy z fososia nadziewane anchois
RozKi z pstraga nadziewane daramimorza
ryba w zalewie stodRo-kRwasniej z pieprzem Rolorowym,
Kacik chfopski smalec, 0gorki Kiszone, chleb wiejski
Satatki — 1,5 porcji/osoba
Satatka z Riefkami i chrupkami,
Satatka z pieczeni i 0gorRow),
SatatRa z gruszek, satatRa nicejska,
Drobne zakgski — 1 porcja/osoba
Mini tartaletka z nadzieniami
Rulony z szynki nadziewane twarogiem,
Kaski z paluszkami Rrabowymi
Ruloniki z lisci winogron z pasta z dotsza
Pikantne fodeczki serowe z otulina Rokosowa
Patera 2 jarzynami

Stodka patera owocowa z zalewq smakowq
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10.Pieczywo mieszane
11.CiasteczRa banKietowe — 1 porcja/osoba
12.Kawa, herbata

13.50k, woda mineralna
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ZESTAW 7

. Dania ciepfe — 1,5 porcji / 0soba

Zupa Rrem serowa z SwieZym szczypiorkiem

Boeuf Strogonow,

Ragout wotowe z pieczarkami i cebulRami marynowanymi,
Duszone poledwiczRi drobiowe w sosie mandarynkowym oraz orzeszRami
pini

Domowe pierozKi nadziewane z serem wedzonym i ziotami
. Zimne zakgski — 2 porcje /osoba

Terrine z Rurczaka i pistacyi,

Roladki z indyka nadziewane pasta bazyliowq,

Pasztet wieprzowy z Roniakiem i czarnym pieprzem
Indyk w hiszparisRim winie

Schab nadziewany pastq drobiowq ze Sliwkg,

Medalion drobiowy z pasta porzeczRowo chrzanowa

Steki drobiowe w glazurze pomarariczowo rozmarynowej

. Zimne sosy do migs: sos tysigca wysp, sos z Seta plesniowego, sos
czosnkowo-ziotowy

. Kgcik morski

Kaski sledziowe w sosie pomidorowo-papryRowy,

Ryba w zalewie koperRowej z kolorowym pieprzem,
Terrina z fososia,

Rulony z soli przeRfadane szpinakiem

. Kacik chtopski: smalec, ogérki Riszone, chleb wiejski

. Safatki — 1,5 porcji/osoba

Rejentowey,

Z turiczyka,

Wiosenna,

Z Rurczaka i fasols,

. Drobne zakgski — 2 porcje/osoba

GruszRi marynowane podawane z roquefortem z poledwicq
Faszerowane Rarczochy szynka i serem gruyere
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Awokado nadziewane pastq pieprzowq
Daktyle z serem gorgonzolowym
Szasztyczki z melona i szynki parmeriskiej
8. RustyRalna patera
9. Wykwintna patera z jarzynami
10.Deska z serowymi fantazjami
11.Pieczywo mieszane
12.CiasteczRg bankietowe — 1 porcja/osoba
13.0woce
14.Kawa, herbata,
15.50k, woda mineralna
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ZESTAW 8

Dania ciepfe — 110 porcji

Zupa Rrem szparagowa

Knelki rybne w sosie maslano grzybowym

PoledwiczKi drobiowe w marynacie miodowo imbirowej z warzywami
Ognisty pilaw wieprzowy z cieciorka z nutka boru lesnego

Boeuf strogonow

Szynka pieczona z nuta jafowca podawana z dipem chrzanowo —

RoperRowym
Szynki i pieczenie na paterze

Zimne zaRgski — 2 porcje/osoba

Rolada z indyka nadziewana morelami,

Schab w otulinie ziofowej,

Terrina z Rurczaka i brokutow,

Fileciki z Rurczaka zwijane z lazurem,

Pasztet w 3 smakach w-otulinie orzechowej

Medalion wieprzowy przekfadany pasta z nerkowca z nutRa Bazyli
Stek drobiowy na melonie z masq paprykowq

Zimne sosy do migs: sos tatarKi, sos rosyjski, sos z sera plesniowego
Kqcik morski

Sola w zalewie pieprzowej z nutka stodRiego wina francuskiego
Terinne z wedzonego fososia z pastq homarowq

Tymbaliki rybne o smaku cytrynowym z Roperkiem

Dzwonki z pstraga nadziewane darami morza

Medaliony z dorsza na SwieZym ogérku

Kacik chfopski: smalec, 0gorki Riszone, chleb wiejski,

Safatki— 1,5 porcja/osoba

Rejentowey,

Cezara,

Wiosenna,

Pieczarkowa,
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8. Drobne zakgski — 2 porcje/osoba
Krem z wedzonego pstraga
Faszerowane karczochy szynka i serem griyere
Cukinie faszerowane RrewetRami
Szasztyczki drobiowe z chutney emdyniowo-cukiniowym
Szasztyczki z melona i szynki parmeriskiej
Pierozki Rornwalijskie
Francuskie Rieszonki nadziewane pasta wqtrobRowq z cherry

14.Rustykalna patera
15.Deska z serowymi fantazjami

16.Pieczywo mieszane

17.Ciasteczka bankietowe — 1,2 porcji/osoba
18.0Owoce

19.Kawa, herbata

20.Sok, woda mineralna
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ZESTAW 9

1. Dania ciepfe — 1,5 porcji/osoba
Zupa Rrem broRufowa z serem plesniowym i Swiezq bazylia
Tortellini z sosem wloskim z pomidorami suszonymi i Rawatkami dyni
marynowanej
Wieprzowina w sosie z owocow suszonych z nutka tymianku
Zapiekany maRaron penne z RurczaRiem neapolitatisRim z praZonymi
migdatami i pierzynkq serowq
Whjatkowe kgski wofowe w sosie ostrygowym z nutka pieprzu
cytrynowego

2. Szynka pieczona w ziofach podawana z dippem chrzanowo -

RoperRowym — 1 porcja/osoba
3. Szynki i pieczenie na paterze

4. KoRtajle — 1 porcja/osoba
Koktajl z Rrewetek,
KoRtajl ze szparagow,
KokRtajl z Rrabow z sosem cumerland
5. Zimne zakgski — 2porcje/osoba
Fileciki z Rurczaka z mandarynka i ananasem,
Schab zakrawany pastq ziotowg,
Poledwiczki nadziewane farszem malinowym,
Medaliony wieprzowe ze szparagéw i ogorkgw,
Medaliony drobiowe z paprykg i oliwkg,
Kurczak nadziewany masa owocowa z nadzieniem pieprzowo-ziotowym
Terinna z Raczki o smaku pomarariczowym
Delikatny pasztet cielecy przekfadany beRonem
6. Zimne sosy do migs: sos tatarki, sos ziofowo — czosnkowy, sos z sera
plesniowego
7. Drobne zakgski — 2 porcje/osoba
Carpaccio wotowe na satatce z Rukli z balsamicznym winegret
Ostrygi Rockefeller

Wan-tan z musem curry
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Winogrona w ptaszczyRu z cieleciny

Szasztyczki z melona i szynki parmeriskiej

GruszRi marynowane podawane z roquefortem z poledwicq
Kqcik morski

Medaliony z sandacza,

Platy z tososia z pastq chrzanowg,

Terrine z fososia i pistacyi,

KrewetRi tygrysie w zalewie miodowo — imbirowej

Kacik chfopski: smalec, 0gorki Riszone, chleb wiejski, Rietbasa polska

10.Safatki — 2 porcje/osoba

Grecka,

Z indykg,

Z owocow 1 selera,
Sycylijska

Z Rluskami i Rukurydzq

11.Rustykalna patera
12.Deska z serowymi fantazjami

13.Pieczywo mieszane

14.Ciasteczka bankietowe — 1,2 porcja/osoba

15. JabfeczniRowe zawirowania — 0,5 porcji/osoba
16.0woce

17.Kawa, herbata

18.50k, woda mineralna
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Dania ciepfe — 1,5 porcji/osoba

Zupa Rrem prowansalska z migdatami nelusko

Poledwiczki drobiowe w sosie Rurkowym z praZonymi Kietkami,
Wegierskie Rgski cielgce w sosie z pomidorow suszonych z nutkg Rminku
Tagiatelle zapieRane z grzybami przekfadane owocami morza na serze
plesniowym

Poledwica wieprzowa po jawajsku z nutRa orientu z serem holendersKim i
owocami pini.

Szynka pieczona z nutka jafowca podawana z dippem chrzanowo —
RoperkRowym — 1 porcja/osoba

Szynki i pieczenie na paterze

Koktajle na zaostrzenie apetytu — 1 porcja/osoba

KoRtajl z Rrabow z sosem cumberland

KoRtajl z tososia i Rarczochow

KoRtajl z poledwica wieprzowa na satatce szlachecRiej

Koktajl z poledwicy z ptatRami 10y

Zimme zaRgski — 2 porcje/osoba

Fileciki na grillowanym grejpfrucie z masq orzechowq

Schab zakrawany pastq chrzanowq,

Rolada z boczku i ziof z nutka rozmarynu i SwieZego majeranky
Poledwiczki z nadzieniem drobiowo — daktylowym

Medaliony wieprzowe w bfyszczqcym sosie z pastq wqtrébRowag,

Terrina z RaczRi o smaku pomaraticzowym,

Medaliony wotowe z Raparam;,

Pasztet z Raczego [ub gesiego foie-gras

Zimne sosy do migs: sos tatarki, sos ziofowo — czosnkowy, sos z sera
plesniowego, sos tysigca wysp

Zaufek morski

Mus z RreweteR i tososia,

Rolada z fladry i fososia,

Zielone szparagi zwijane w szynce z fososia,

Terrina z fososia i pistacyi,
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Wegorz wedzony
8. Drobne zakgski — 2porcje/osoba
Marynowane grillowane papryczki i patisony e zaprawie winegret wy
greckiej receptury
£050$ z ananasowa salsa
Krem z wedzonego pstraga
KrewetRi tygrysie w sosie z czarnych jagod
GruszRi marynowane podawane z roquefortem z poledwicq
Wan —tan z nadzieniem cielecym z czosnKiem marynowanym
Carpaccio cielgce na satatce z Rukli z ptatRami parmezanu
9. Safatki— 1,5 porcji Josoba
Z wedzonego Rurczakg,
Monte Christo,
Z pieczeni i 0gorkow,
Nicejska,
Wiosenna,

10.Rustykalna patera
11.Deska z serowymi fantazjami

12.Wykwintna patera z jarzynami

13.Pieczywo mieszane

14.CiasteczRa bankietowe — 1 porcja/osoba

15. Jabfecznikowe zawirowania — 1 porcja/osoba
16.Owoce

17.Kawa, herbata

18.50k, woda mineralna



